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L'ESIX Normandie propose 2 spéciali-
tés d'ingénierie en formation initiale :
* Génie des Systemes Industriels a
Cherbourg,

* Génie Agroalimentaire a Caen et St-L§,
* Demande de création d'une troi-
sieme speécialité, « Mécatronique et
Systemes nomades », adressée a la
Commission du titre d'ingénieurs. Elle
pourrait ouvrir en septembre 2014.

Laffectation dans les 2 spécialités sef-
fectue apres I'entrée dans I'ecole.

Durée des études: 3 ans.

Co(t de lascolarité : droits universitaires.

DUT, BTS, L2, L3, M1, divers
Etudiants étrangers

Cette spécialité forme des ingénieurs
en production, qualité, sécurité et
développement des produits agroali-
mentaires dans les secteurs des pro-
duits laitiers, produits carnés, pro-
duits végeétaux et produits de la mer.

Cette speécialité forme des ingénieurs
dont les compétences permettent
d'intervenir sur des activités a carac-
tere technologique et généraliste,
quels que soient les procédés mis en
ceuvre dans I'entreprise.

Alissue dela1®®année, 2 options sont
proposees:

® Production industrielle avec une
speécificité sur les Energies Marines
Renouvelables et Opérations Nu-
cléaires,

* Mecatronique et Systemes no-
mades : cette spécialité formera des
ingénieurs « systéemes » alliant des
competences pluridisciplinaires en
meécanique, automatique, électro-
nique et informatique, notamment
pour le développement de systemes
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embarqués intégrant la mécatro-
niqgue et le nomadisme. Ces inge-
nieurs interviendront notamment en
conception ou en recherche et déve-

Associations et clubs contribuent ac-
tivement a la vie de I'école. Leur ges-

. i PR . i 5 iti 0
tion permet aux éleves-ingénieurs Produits carnés et laitiers 58 %

|0ppement. de gagner en autonomie. Ces projets ¢ |ndustries agroalimentaires 12%
favorisent l'apprentissage du travail * Produits vegétaux 7%
- o en t.'aquip.e ejc F)articipent a la qualifi- e Distribution 7%
Les eleves’—.lngenlle’urs pel{ve'rjt effec- cation d'ingénieur. « Plats cuisings 7%
tuer un sejour d'études a I'étranger . ;
d'une année ou d'un semestre. 'Ecole * Produits de la mer 6%
accueille des étudiants des universi- ° Autres 3%
tés partenaires grace au programme
Erasmus.
¢ Industrie automobile, 30%
aeronautique, navale
La recherche est orchestrée par: * Métallurgie, mécanique 20%
e Le LUSAC (Laboratoire Universitaire S . A
. L * Santé, pharmacie, chimie 17 %
des Sciences Appliquées de Cherbourg), - - _
e I'IFR (Institut Fédératif de Recher- * Electronique, automatisme 10 %
che) spécialisé dans I'agroalimentaire, ¢ Conseils 9%
* Le CORRODYS (Centre de corrosion * Energie 7%
marine et biologique), * Agroalimentaire 7%

e le GEA (laboratoire du Groupe
d'Etudes Atomiques),

e Le LERMA (Laboratoire d’Etudes et de
Recherches marines),

¢ Le LRC (Laboratoire de Radioécologie
de Cherbourg-Octeville).
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